
HAVSKRÄFTA, PILGRIMSMUSSLA 

& FÄRSKA RÄKOR 

med ostronemulsion 

Château Bonnet Blanc 2021 

Entre-Deux-Mers

KRONDILLSBAKAD KOLJA 

med skaldjurssås

Château Coucheroy 2019 

Pessac-Léognan

GRILLAD MARULK 

med parmachips, Svantessons 

beurre blanc och legymer 

Château La Louvière Blanc 2011 

Pessac-Léognan

SMÖRSTEKT KALVBRÄSS 

i rödvinssås 

Château Bonnet Réserve 2016 

Bordeaux

HELSTEKT GÖDKALVRYGG 

med sås bordelaise

Divinus de Château Bonnet 2018 

Bordeaux

SMÖRDEGSINBAKAD ROQUEFORT 

med valnötter och vinaigrette 

Château de Rochemorin 2016 

Pessac-Léognan

6 OKTOBER 2022

Vi får besök av Laurent Bélisaire från 

vinmakare André Lurton. 

Vi serverar en 6-rättersmeny komponerad 

efter 6 olika viner från Bordeaux.

MENY INK. VINPAKET: 1250


